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Deux signatures de la Champagne évaluées
a l'aune de leurs bruts sans année

A ceux qui pensaient que seuls les champagnes millésimeés ou les grandes cuvées pouvaent vielllr,
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ces deux célébres domaines prouvent avec panache que le temps peut sublimer certains bruts sans annee,
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Anselme Selosse peut
s'anonguaillic d'avoir
révolutionné le vin

de Champagne par

500 approche renouvelde
de ia vigne et ses
élevages qui valonsent
una belle oxydation
meénagée. Ce vigneron qui
aune idée & la seconde

2 816 rejoint en 2011 par
son fils Guillaume. Depuis  EU
son amivée, celui-c a
apporté des changements -
par petites touches )
dont une nouvelie tailie

de fa vigne. Il souhaite

sgalement faire évoluer 3

iz parc a bamiques sans "\

trahir I'identite du TN \

damaine. Uns transition

a fout en douceLr

d'un domaine ol 'ADN
est une chaine de remises
20 guestion évolutives.

JEAN-HERVE
ET LAURENT
CHIQUET

La famille Chiquet aché

le domaine Jacquessor

en 1974, Jean-Hervé,

I'ainé des deux fréres

(assis), arrive au domair

dés 1978, Laurent,

l& rajoint en 1986.

Les deux fréres partage

la méme philiosophie :

faire moins, mass mieux (&)
La production est donc
passeede 4500002 & .y M F
.

a vigne, le tra - .
mﬁ‘ﬁx labaisse YUYV -TILTIKE
des rendements est
W enclenchée, la recherch 5,0
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privilegiée. En cave,
ils ne gardent que les
premiers [us, ils éliminer
Systématiquement
la demiére prassée
afin de présaner
cette grande pureté
du fruit que I'on refrouve
|8 dans toutes leurs cuvee:
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Douze bruts non millésimés pour
une expérience champenoise inédite
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§ leur cuvee fistal

Jean-Herve (ad)

ot Lawrent Chiguut ont
chalsl do faire de leur
brut le grand v de

la makon Jacquesson,

CHAMPAGNE JACQUESSON
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CHAMPAGNE JACQUES SELOSSE
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