
 

 

エリック・ロデズ 

 
EGLY-OURIET 

 

エグリ・ウーリエ 

ルネ・ジョフロワ 

『La Revue du Vin de France』(2015 年 11 月号) 

René Geoffroy 

 

ÉRIC RODEZ 

 

 

「自然農法へ転換。2014年から息子Michaelが参加。

マロラクティック発酵は滅多に行わない。ドザージュ

は、僅か 4ｇ/ℓ。」 

（一部抜粋） 

 
「キュミエール村を中心に、日当たりの良い斜面中腹

部のベストパートを所有。葡萄がしっかりと熟すため、

マロラクティック発酵は行わないが、自然にふくよか

な味わいとなる。ドザージュも極少量。近年、アイ村

に新セラーを建設し、品質面においても急成長を遂げ

る。キュミエール村のピノ・ノワールの最も素晴らし

い表現者の一人」 

（一部抜粋） 
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世界で最も影響力がある 

ワイン評論家も絶賛 
 

最高評価“５つ星” By Robert Parker   

“World Top 25” By Jancis Robinson 

“World TOP5 Champagne” 
By Andreq Jefford/The Decanter 

。 

 
昨年、世界遺産登録を果たした「シャンパー

ニュの丘陵、メゾンとカーヴ」には、キュミ

エールからマレイユ・アイまでのマルヌ川沿

いの地域が選ばれた。 

ジョフロワは、キュミエール村に 400 年以上

に亘り居を構えてきた生粋のシャンプノワ・

ファミリー。現当主ジャン・バティスト・ジ

ョフロワは、継承後すぐに＜ライジングスタ

ー＞として脚光を浴びてきた。 

1990 年、4 代目当主フランシス・エグリが継承

してから、アンボネイを中心に所有する自社畑

（11.7ha）の全てを無農薬に近い栽培へ転換。

年々、評価が高まり、2008年ＲＭとして初めて

「３つ星」を獲得する快挙を果たした。 

 

現在に至るまで、 

その評価と価値を更に 

高まり、ＲＭ最高峰に 

君臨する３つ星メゾン。 

 

「今、最も注目の造り手」 

 

 



 

        

 

キュミエールからマレイユ・アイまでのマルヌ川沿い丘陵地の 

葡萄畑、「アイの丘」、「アイのカーヴ」等が登録された。 

『ワイナート』81号 

「シャンパーニュ特集」でも 

功労者として「ガティノワ」、 

「アイ村」が掲載！ 

1980年から 2012年に息子ルイに家督を譲るまで、300年以

上の伝統を受け継いできた名門、Aÿ 村最高のドメーヌを守

り続けたピエール。 
 

Aÿ 村の村長、シャンパーニュ騎士団団長を務める等、シャンパーニュの

名士として人望も厚く、2007 年からはシャンパーニュ景観協会会長に就

任。2015年に世界遺産登録を果たすまで、8年以上に亘り、尽力を尽くし

た。2016年 1月 7 日には、その功績が認められ『La Revue du Vin de 

France』に「今年の人物」として表彰された矢先、1月 14日自宅で急逝。

この悲報は、フランス国内をはじめ日本のワイン誌、速報でもその死を悼

む記事が報じられた。 

 

フランス王室に愛され、 “シャンパーニュの至宝”とも称されるグラン・ク

リュ Aÿ 村。斜面の多くが南向きで、最高峰のピノ・ノワールと少量のピ

ノ・ムニエ、シャルドネを産み出す冷たい北風が遮断され、且つ、マル

ヌ川の反射光と湿度による暖かな気温の恩恵を受ける。マルヌ川沿い

に落ちこむ急斜面(村のすぐ背後)が最上の畑とされる。 

Aÿ 村の「単一テロワール」「最上の畑」「古木」から生み出されるのが、

ガティノワのシャンパーニュ。歴史と伝統、偉大なテロワールの個性が

宿るガティノワのシャンパーニュは、グラン・クリュ Aÿ の真髄に触れ、シ

ャンパーニュの「至宝」ともいうべき贅沢をお愉しみいただけます。 

 

 

 


