
 

全米オープンで錦織選手が準優勝を果たしたことからも注目が更に高まっている本大会。 

レストランのテーマは、ジャクソンと同じ「伝統と革新」。 

世界中から高い評価を得るホテル「星のや」の 2大料理長が料理を監修、 

ポール・ボキューズで修業した松崎氏（J.H.V.）がメイン、デザートを担当するなど 

「和と洋のマリアージュ」が実現いたしました。 

この夢のコラボレーションによる素晴らしいお料理とジャクソンは、 

錦織選手の活躍とともに連日、盛況を博し、 

累計 1000人以上のＶＩＰに振る舞われれます。 

２年振りの優勝を目指す錦織選手 

日替わりで供される 

「星のや」のお料理 

 

RADO Presidential Restaurant  
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国内唯一のワールドツアー大会「楽天ジャパンオープン」 

の公式タイムキーパー「RADO」が運営する期間限定のＶＩＰ専用のレストラン 
 

（2014年 9月 29日～10月 5日） 


