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 ～ テロワールへの回帰 ～ 

ボジョレー再発見 

ま
ず
は
、
ボ
ジ
ョ
レ
ー
を
正
し
く
知
る
こ
と
・
・
・ 

 

一
昔
前
リ
ヨ
ン
や
パ
リ
の
ビ
ス
ト
ロ
で
の
大
流
行
を
皮
切
り
に
、

世
界
的
な
ム
ー
ヴ
メ
ン
ト
と
な
っ
た
ボ
ジ
ョ
レ
ー
・
ヌ
ー
ヴ
ォ
。
近

年
で
は
そ
の
商
業
的
成
功
を
背
景
と
し
た
大
手
資
本
に
よ
る

寡
占
が
進
み
、
工
業
的
大
量
生
産
に
よ
る
フ
レ
ッ
シ
ュ
で
軽
い
安

酒
が
市
場
を
席
巻
し
続
け
て
き
た
。 

 

し
か
し
、
コ
ー
ト
・
ド
ー
ル
で
は
長
年
ガ
メ
イ
を
中
心
に
銘
酒
が

造
り
続
け
ら
れ
て
い
た
し
、
ま
た
、
近
年
の
ア
ヴ
ィ
ロ
ン
、
ラ
ピ
エ

ー
ル
、
デ
・
ジ
ャ
ッ
ク
と
い
っ
た
造
り
手
の
作
に
な
る
ボ
ジ
ョ
レ
ー

が
示
す
通
り
、
優
れ
た
テ
ロ
ワ
ー
ル
に
優
れ
た
造
り
手
が
組
み

合
わ
さ
れ
ば
、
ガ
メ
イ
は
そ
の
個
性
を
発
揮
し
た
比
類
な
き
魅

力
を
持
つ
ワ
イ
ン
を
生
み
出
す
。 

 

ガ
メ
イ
は
樹
勢
の
強
い
品
種
で
、
剪
定
や
ヴ
ァ
ン
ダ
ン
ジ
ュ
・
ヴ
ェ

ル
ト
に
よ
る
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
が
難
し
く
、
粘
土
の
多
い
肥
沃
な
土

地
で
は
凡
酒
を
生
み
出
す
結
果
に
な
り
や
す
い
。 

よ
っ
て
自
然
に
収
量
が
制
限
さ
れ
る
痩
せ
た
土
地
で
し
か
、
そ

の
個
性
を
発
揮
し
に
く
い
品
種
で
あ
る
。
一
方
、
ボ
ジ
ョ
レ
ー
約

２
５
０
カ
村
の
中
で
も
ヴ
ィ
ラ
ー
ジ
ュ
及
び
ク
リ
ュ
に
認
定
さ
れ

る
北
部
の
約
４
０
カ
村
で
は
、
痩
せ
た
花
崗
岩
や
砂
地
の
土
壌

を
持
つ
急
激
な
斜
面
を
持
つ
丘
が
連
な
り
、
自
然
な
収
量
の
低

下
に
よ
っ
て
最
高
峰
の
ガ
メ
イ
が
生
み
出
さ
れ
る
。
（
南
部
で
は

粘
土
が
増
え
て
平
地
の
畑
が
多
く
な
る
。
） 

 

ヴ
ァ
ン
パ
ッ
シ
オ
ン
が
お
勧
め
す
る
造
り
手
た
ち 

 

我
々
が
専
門
と
す
る
シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
や
コ
ー
ト
・
ド
ー
ル
に
お
い

て
も
、
先
祖
た
ち
が
脈
々
と
守
り
続
け
て
き
た
大
切
な
畑
の
固

有
の
個
性
「
テ
ロ
ワ
ー
ル
」
を
尊
重
し
、
そ
の
個
性
を
最
大
限
に

発
揮
し
よ
う
と
情
熱
を
燃
や
す
「
人
」
が
あ
っ
て
こ
そ
、
美
味
し

さ
だ
け
で
は
な
い
感
動
す
る
ワ
イ
ン
を
生
み
出
し
て
い
る
。 

  

い
か
に
大
手
資
本
に
よ
る
大
量
生
産
イ
メ
ー
ジ
が
あ
ろ
う
と

も
、
こ
れ
は
ボ
ジ
ョ
レ
ー
に
お
い
て
も
真
実
で
あ
る
。 

 

今
回
我
々
が
紹
介
す
る
造
り
手
た
ち
は
、
試
飲
及
び
人
柄
に

よ
っ
て
選
び
抜
い
た
が
、
結
果
と
し
て
ビ
オ
ロ
ジ
ッ
ク
あ
る
い
は
厳

格
な
ラ
・
リ
ュ
ッ
ト
・
レ
ゾ
ネ
（
対
処
農
薬
栽
培
）
に
よ
る
栽
培
を

行
う
方
ば
か
り
と
な
っ
た
点
も
、
我
々
の
シ
ャ
ン
パ
ー
ニ
ュ
や
コ
ー

ト
・ド
ー
ル
の
造
り
手
と
一
致
し
た
。 

 

こ
れ
ら
生
産
者
達
の
持
つ
畑
は
、
全
て
「ク
リ
ュ
」、
も
し
く
は
「ク

リ
ュ
に
隣
接
し
た
ヴ
ィ
ラ
ー
ジ
ュ
」の
区
画
の
み
。 

そ
れ
ら
区
画
か
ら
生
ま
れ
る
ワ
イ
ン
は
、
そ
の
土
地
の
個
性
を

声
高
に
表
現
す
る
。
そ
れ
は
決
し
て
培
養
酵
母
技
術
か
ら
来
る

バ
ナ
ナ
風
味
な
ど
で
は
な
い
。 

あ
る
ワ
イ
ン
は
厚
み
の
あ
る
果
実
、
あ
る
ワ
イ
ン
は
優
美
な
エ
レ

ガ
ン
ス
、
あ
る
ワ
イ
ン
は
ミ
ネ
ラ
リ
ー･･･

、
そ
れ
ぞ
れ
の
味
わ
い

の
特
徴
が
何
に
由
来
す
る
の
か
ご
理
解
を
頂
け
た
と
し
た
ら
生

産
者
達
も
本
望
で
あ
る
、
と
切
に
願
う
。 

 

ワ
イ
ン
愛
好
家
の
皆
様
へ 

 

こ
の
度
、
ク
リ
ュ
の
テ
ロ
ワ
ー
ル
の
特
徴
が
良
く
出
た
、
素
晴
ら
し

い
生
産
者
が
造
る
本
格
派
の
ワ
イ
ン
を
、
消
費
者
が
ア
プ
ロ
ー
チ

し
や
す
い
「
ボ
ジ
ョ
レ
ー
・
ヌ
ー
ヴ
ォ
ー
」
と
し
て
ご
紹
介
出
来
る

こ
と
を
嬉
し
く
思
っ
て
お
り
ま
す
。 

造
り
手
た
ち
の
熱
い
想
い
が
少
し
で
も
消
費
者
の
皆
様
に
届
き

ま
し
た
ら
幸
い
で
す
。 

 

ま
た
、
今
回
ご
紹
介
す
る
３
の
ド
メ
ー
ヌ
の
作
に
な
る
ヌ
ー
ヴ
ォ

ー
は
、
本
格
的
な
フ
ァ
イ
ン
ワ
イ
ン
だ
け
が
身
に
ま
と
う
「テ
ロ
ワ

ー
ル
の
個
性
」
を
知
る
入
り
口
と
し
て
、
最
高
の
コ
レ
ク
シ
ョ
ン
で

あ
る
と
自
負
し
て
お
り
ま
す
。
フ
ァ
イ
ン
ワ
イ
ン
の
裾
野
を
広

げ
、
ワ
イ
ン
文
化
発
展
の
一
助
と
な
る
こ
と
が
出
来
ま
し
た
ら

望
外
の
幸
い
で
す
。 
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Beaujolais MAP 

 

 

“BIO 雑誌でも NO.1 評価” 

Domaine Roland 

Pignard 
クリュ・ボジョレー中、最高のテロワールと

評されるモルゴン。 

とりわけ最上の畑と称される 

「シャルム」に隣接するサン・ジョセフ村から。 

「2013年BIOボジョレー生産者NO.1」の高い

評価を得る＜ローラン・ピニャール＞ 

4P 

“伝説のトップドメーヌ” 
Domaine du Clos du Fief 
by Michel Tête 
ローマ皇帝、ジュリアス・シーザーが 

語源のジュリエナス村に隣接する 

ジュリエ村の葡萄から。 

R.パーカーも軒並み 90点以上の高評価。 

ジュリエナス最上の造り手 

＜クロ・デュ・フィエフ＞ 

6P 

8P 

11P 

〝ラベルデザインコンクール 

最優秀賞ラベル 

Château du Bourg 
18世紀から続くシャトーを継承する 3兄弟 

華やぎと品位を感じさせるヌーヴォーのフルー

リー村に隣接するランシエ村の造り手の 

フローラル・ヌーヴォー 

＜シャトー・デュ・ブール＞ 

「究極のオーガニック MLP 

ヌーヴォー」 

Nicolas DUBOST 
2015年には「デメテール」取得予定の 

ビオディナミ栽培の造り手。南部ながら、 

ワインにミネラルと複雑味をもたらす 

「花崗岩」が多い土壌がある 

ラルブレスル村に拠点をおく。 

2013年BIOボジョレー生産者TOP30にも選出 

注目度NO.1＜ニコラ・デュボスト＞ 
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Roland Pignard 
 

 

 

 

 AC  

 Vin Bio  

 

 

  

 SO2 10mg/L  

 

 

2011年デメテール取得 

 

Beaujolais Villages Nouveau 
 

 
 

参考小売価格 ¥ 4,100(750ml) 
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ク
リ
ュ
・
ボ
ジ
ョ
レ
ー
の
中
で
も 

最
高
の
テ
ロ
ワ
ー
ル
を
擁
す
る
モ
ル
ゴ
ン
。 

と
り
わ
け
、
最
上
の
畑
と
称
さ
れ
る 

「
シ
ャ
ル
ム
」
に
隣
接
す
る
サ
ン
・
ジ
ョ
セ
フ
村 

 

秀
逸
な
ク
リ
ュ
、
モ
ル
ゴ
ン
を
産
み
出
す
と
し
て
名
高
い
リ
ュ
ー
デ
ィ

「
コ
ー
ト
・
ド
・
ピ
ィ
」
と
「
シ
ャ
ル
ム
」
。
ピ
ニ
ャ
ー
ル
家
の
ク
リ
ュ
・
ボ
ジ

ョ
レ
ー
は
、
こ
の
シ
ャ
ル
ム
か
ら
生
み
出
さ
れ
る
。 

 

そ
の
シ
ャ
ル
ム
に
隣
接
す
る
「
サ
ン
・
ジ
ョ
セ
フ
」
と
呼
ば
れ
る
ヴ
ィ
ラ

ー
ジ
ュ
格
付
け
の
村
は
、
花
崗
岩
の
基
岩
に
、
花
崗
岩
が
風
化
し
た

砂
岩
、
砂
、
大
理
石
の
混
じ
る
表
土
を
持
つ
土
壌
。
こ
の
区
画
か
ら

ヌ
ー
ヴ
ォ
ー
の
葡
萄
は
生
み
出
さ
れ
、
ビ
オ
デ
ィ
ナ
ミ
で
丁
寧
に

栽
培
さ
れ
る
。 

 

同
家
の
畑
は
、
２
０
１
１
年
デ
メ
テ
ー
ル
を
取
得
。
ワ
イ
ン
は
非
常

に
評
価
が
高
い
。 

掲
載
さ
れ
る
だ
け
で
意
義
の
あ
る
『Vin

B
io

』誌
に
て
「モ
ル
ゴ
ン
・ 

ナ
ン
バ
ー
ワ
ン
」
生
産
者
と
し
て
注
目
を
集
め
る
。
地
域
全
体
で

も
、
上
位
に
入
る
ボ
ジ
ョ
レ
ー
屈
指
の
造
り
手
。 

                      

「
原
点
へ
の
回
帰
」 

２
０
１
０
年
か
ら
は
、
馬
に
よ
る
耕
作
も
再
開 

 

現
当
主
で
２
代
目
と
比
較
的
歴
史
は
浅
い
。
モ
ル
ゴ
ン
の
他
、
レ
ニ
エ

等
、
合
計
７
ヘ
ク
タ
ー
ル
所
有
す
る
。
醸
造
過
程
で
は
一
切S

O
2

は

使
用
せ
ず
、
最
終
的
に
瓶
詰
前
に
加
え
るS

O
2

は
１
０m

g/
L

。 

少
な
い
と
言
わ
れ
る
造
り
手
で
も
３
０
―
４
０m

g

ゆ
え
に
、
極
限

ま
で
制
限
さ
れ
た
量
で
あ
る
。 

 

「
ド
メ
ー
ヌ
が
所
有
す
る
、
と
て
も
痩
せ
た
土
地
を
誇
り
に
思
う
」

と
い
う
ロ
ー
ラ
ン
氏
。
そ
れ
は
、
樹
勢
の
強
い
ガ
メ
イ
種
に
と
っ
て
、

人
為
的
で
は
無
く
、
自
然
に
収
量
が
落
ち
る
事
が
大
切
で
あ
る
と

理
解
し
て
い
る
か
ら
。
葡
萄
樹
は
し
っ
か
り
と
管
理
さ
れ
、
鋤
起
こ

し
も
２
０
１
０
年
か
ら
は
、
馬
に
よ
る
耕
作
。 

 

ビ
オ
の
畑
ら
し
く
、
土
壌
は
ふ
か
ふ
か
で
、
葉
の
一
枚
一
枚
も
輝
く

よ
う
な
緑
色
を
呈
す
る
。
こ
う
し
て
、
ロ
ー
ラ
ン
氏
の
手
で
育
ま
れ

た
最
上
の
葡
萄
は
、
最
上
の
ボ
ジ
ョ
レ
ー
へと
仕
上
げ
ら
れ
る
。 

 

高
地
ゆ
え
の
酸
味
と
、
土
壌
か
ら
く
る
ミ
ネ
ラ
ル
感
を
持
つ
同
家

の
ボ
ジ
ョ
レ
ー
は
、
軽
く
し
か
フ
ィ
ル
タ
ー
を
か
け
な
い
せ
い
か
、 

果
実
の
凝
縮
度
も
高
く
エ
レ
ガ
ン
ト
。
滑
ら
か
な
質
感
を
持
つ
。 

ビ
オ
ら
し
く
、
ア
タ
ッ
ク
の
果
実
味
も
穏
や
か
で
柔
ら
か
い
の
が 

特
徴
。 

                       

『Vin BIO』『La Revue Du VIN De France』誌でも 

モルゴン・ナンバーワン評価 

国立ビオロジックワイン・コンクールで銀賞受賞 

2011 年デメテール取得“ローラン・ピニャール” 

La Revue Du VIN De France 2013 9  

BIO TOP30 NO.1  

BIO TOP30 30

TOP  

Concours National des Vins issus 

de Raisins de l'Agricullture Biologique (AMPHORE)＊ 
 

(2012 ) 
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Michel Tête 
 

 

 

 

■ AC  

■  

■ 350  

 

   

   

  

  

  

 

 

Beaujolais Villages Nouveau 
 

 
 

参考小売価格  
(750ml) ¥ 3,800   

(375ml) ¥ 2,300   

 
 

 
 

かつて、誰もが知りえなかったガメイの潜在性を引き出し、 

偉大と称されるピノ・ノワールのワインをブラインド試飲で凌駕し  

世界を驚かせたミッシェル・テート氏の造りだす  

 

50  

Beaujolais Villages Nouveau  

CUVEÉ VIEILLES VIGNES 
参考小売価格 ¥5,300  (750ml) 

 
「ジュリエナス村」に隣接した「ジュリエ村」の最上区画「レ・ロベール」は、 

ジュリエナスとほぼ変わらぬピンクやブルーのミネラル分を含む花崗岩土壌を  

持つ偉大なテロワール。プレミアム・キュヴェ用には、レ・ロベールの畑でも、  

最も樹齢の高い古木の葡萄（平均樹齢 40 年以上）のみを手摘みで厳選。 

「レ・ロベール」という特別な土地の力や古木の葡萄ゆえの凝縮感、  

ミネラルが最大限込められた、ストラクチャの大きなシリアスな一瓶を醸す。  

ヌーヴォーの枠を超えた特別なキュヴェは「蝋キャップ」でお届けいたします。  

 

 

最上区画「レ・ロベール」の最も高い樹齢の古木から造られる特別なキュヴェ 

 

 

 

5 



7 

 

ム
ー
ラ
ン
・
ナ
ヴ
ァ
ン
と
並
び 

「
ボ
ジ
ョ
レ
ー
最
上
の
ク
リ
ュ
」
と
の 

評
価
も
高
い
、
ジ
ュ
リ
エ
ナ
ス 

最
上
の
テ
ロ
ワ
ー
ル
を
持
つ
「
レ
・
ロ
ベ
ー
ル
」 

 

ロ
ー
マ
皇
帝
、
ジ
ュ
リ
ア
ス
・
シ
ー
ザ
ー
が
語
源
と
さ
れ
る
、
ジ
ュ
リ
エ

ナ
ス
村
に
隣
接
し
た
「
ジ
ュ
リ
エ
」
村
。
そ
の
最
上
の
区
画
が
「
レ
・
ロ
ベ

ー
ル
」
。
土
壌
は
花
崗
岩
の
基
岩
に
、
花
崗
岩
の
小
石
と
シ
ス
ト
、

鉄
分
を
含
む
赤
い
粘
土
の
表
土
を
持
つ
。
さ
ら
に
、
ブ
ル
ー
シ
ス
ト

が
存
在
す
る
特
殊
な
土
壌
。
南
～
南
東
向
き
の
急
斜
面
で
、
標
高

の
高
い
所
に
位
置
す
る
。
非
常
に
硬
い
土
質
、
急
斜
面
ゆ
え
葡
萄

樹
に
ス
ト
レ
ス
が
か
か
り
、
自
然
と
収
量
は
下
が
る
。
小
粒
で
凝
縮

し
た
果
実
が
収
穫
さ
れ
る
。
ま
た
、
日
照
条
件
は
良
い
が
、
標
高
が

高
め
な
の
で
、
エ
レ
ガ
ン
ト
な
酸
の
余
韻
も
併
せ
持
つ
。 

平
均
樹
齢
は
約
３
５
年
。 

 

専
門
誌
で
は
、
「
ボ
ジ
ョ
レ
ー
１
０
の
ク
リ
ュ
の
中
で
最
上
の
ク
リ
ュ
」

と
い
う
話
題
が
紙
面
を
賑
わ
せ
る
が
、
長
熟
を
誇
る
ム
ー
ラ
ン
・
ナ

ヴ
ァ
ン
と
並
び
、
最
上
の
深
み
と
奥
行
き
、
バ
ラ
ン
ス
と
フ
ィ
ネ
ス
を

持
つ
ジ
ュ
リ
エ
ナ
ス
を
支
持
す
る
声
も
多
い
。 

                      

ピ
ノ
・
ノ
ワ
ー
ル
を
凌
ぐ
驚
愕
の
長
熟
力 

ガ
メ
イ
の
秘
め
た
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
証
明 

英
国
の
ワ
イ
ン
誌
に
て 

「
驚
愕
の
ガ
メ
イ
伝
説
」
を
残
し
た
テ
ー
ト
家 

 

ジ
ュ
リ
エ
ナ
ス
・
ト
ッ
プ
の
評
価
を
受
け
る
、
テ
ー
ト
家
。
２
０
０
１

年
、
英
国
の
ワ
イ
ン
誌
が
企
画
し
た
「
１
０
年
モ
ノ
の
比
較
試
飲
特

集
」に
て
、
１
９
９
１
年
の
彼
の
ジ
ュ
リ
エ
ナ
ス
も
他
の
ピ
ノ
・
ノ
ワ
ー
ル

と
並
ん
で
試
飲
さ
れ
た
。 

 

そ
の
結
果
、
テ
ー
ト
家
の
ジ
ュ
リ
エ
ナ
ス
は
最
高
の
評
価
を
受
け
、

他
の
ピ
ノ
・
ノ
ワ
ー
ル
の
ワ
イ
ン
を
軒
並
み
凌
ぎ
「
ト
ッ
プ
３
に
入
っ

た
伝
説
」
を
残
す
。
そ
れ
程
ま
で
に
、
彼
の
醸
す
ガ
メ
イ
は
長
熟
し

て
も
輝
き
が
失
せ
な
い
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
持
つ
。 

 

さ
ら
に
注
目
し
た
い
の
は
、
同
家
特
有
の
醸
造
方
法
。
マ
ス
ト
の
半

分
は
通
常
の
マ
セ
ラ
シ
オ
ン
・
カ
ル
ボ
ニ
ッ
ク
法
だ
が
、
残
り
の
半
分

は
熱
を
加
え
る
テ
ル
モ･

ヴ
ィ
ニ
フ
ィ
ケ
ー
シ
ョ
ン
法
。
そ
の
後
２
２
～

２
５
度
と
い
う
、
白
ワ
イ
ン
並
み
の
低
温
発
酵
を
行
う
こ
と
に
よ
っ

て
、
豊
か
な
ア
ロ
マ
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事
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能
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い
を
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す
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R.パーカー評価も軒並み 90点以上の高評価、 

ニューヨークタイムズ誌も 

「ジュリエナス最上」の造り手と称賛する 

“ミッシェル・テート” 

こ
れ
ぞ
芸
術
品
！ 

驚
愕
の
ガ
メ
イ
伝
説 

2001 10

1991  
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 ニューヨ－ク・タイムズが選ぶ 
家族が揃う感謝祭に適したワイン・テート家の“ジュリエナス” 
 

 

 

R.Parker 90 点を獲得 
 

 

LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2012  

 

POINT 
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Beaujolais Nouveau 2014 

【2014 年限定ラベル】小売価格(税別) ¥2,900 

 

 

シャトー・デュ・ブール  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

第 6回 ボジョレー・ヌーヴォー ラベルデザイン・コンクール最優秀作品 【２０１4年限定ラベル】 

18世紀から続くシャトーを継承する 3兄弟 

ブリュノ、ドゥニ、パトリックの新たな挑戦 

厳格なリュット・レゾネを実践 

フルーリーの造り手らしい 

華やぎと品位を感じさせる 

ボジョレー・ヌーヴォー 

 

 

 

Château du Bourg 

第 6 回「ラベルデザイン・コンクール」最優秀作品 

「バチック（ろう染め）」で表現された 

デザイナー：江㟢 桃子 

（エスモード大阪校）  
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Château du Bourg 
 

自然を慈しみ 

ボジョレーのテロワールと伝統を守る 

Bruno, Denis, Patrick （ブリュノ、ドゥニ、パトリック） 

ボジョレー新世代を率いる 3兄弟 
 
1731年からワイン造りを行ってきた MATRAY家（マトレ

イ家）。フルーリーにドメーヌを構え、1992年から兄の

ブリュノとパトリックが、2003年には弟のドゥニもエノ

ログの資格を取得しドメーヌに加わった。ボジョレーの

ワインが、再びファインワインとして注目されることを

願い、3兄弟は日々ワイン造りに情熱を注ぐ。 

 

 

【畑】 フルーリーを中心に 18ha所有。ボジョレ

ー・ヌーヴォー用の葡萄は、フルーリーに 

隣接する Lancié（ランシエ）村に所有する 3.5ha

の畑から。「Les Cluseaux (レ・クリュソー)」「Les 

Marrans（レ・マラン）」という２つの 

リューディを持つ。 

 

【土壌と栽培】 「Les Cluseaux (レ・クリュゾー)」

はマンガンが多く、「Les Marrans（レ・マラン）」

は花崗岩が多い土壌。いずれもワインにミネラ

ルと複雑味をもたらす。出来る限り農薬や化学

肥料を使用しない「リュット・リゾネ」を実践。収

穫は、すべて丁寧に選果され、 

手摘みされる。 

 

【醸造】 MPC （Maceration Préfermentaire à 

Chaud：発酵前の数時間、60℃～70℃に温度を

上げること）を行う。これにより、ガメイの鮮やか

で美しい色調やタンニン、果実味が抽出され、

ワインに凝縮感とストラクチャーを与える。カシ

スなどの赤い果実を思わせる、よりアロマティッ

クな仕上がり。 

                                             

 

                           
 

試飲コメント 

「シャトー・デュ・ブール / 

ボジョレー・ヌーヴォー2013」 
 

外観は、若々しさが感じられる鮮やかなルビー

色。瑞々しい味わいが色合いからも連想でき

る。 

香りは、摘みたてのラズベリー、ボイズンベリー、

ブルーベリーなどを〝フルーツバスケット〟に盛

ったようなフルーティーさ。フルーリーを本拠地

とする造り手のためか、スミレや赤いバラの 

花のようなフローラルな香りも楽しめる。味わい

は柔らかくスムーズな第一印象、フレッシュな

果実味といきいきとした心地良い酸味との軽快

なバランス。親しみやすいチャーミングさと、フロ

ーラルでエレガントな香りと完熟葡萄の充実感

も楽しめるボジョレー・ヌーヴォー。 
 

 

“Deux Jeunes Talents” “２人の若い才能”をご紹介 

WINE LABEL 

 

 

応募作品 144点から選びぬかれた 

「2014年 最優秀作品」 
 

ボジョレーで生まれる 

「倖せの実り」をラベルに伝える 
 

ESMOD大阪校 

江㟢 桃子さん 
Momoko ESAKI 

(大阪府富田林市) 
 

パタンナーであるお姉さんの影響で 

ファッションデザイナーの道を志す江㟢さ

ん。高校を卒業したばかりの留学科 1年生。 

パリに留学し、テキスタイルを学ぶのが当座の

目標であるが、将来的には、世界で活躍する日

本人デザイナーブランド「アンリアレイジ」「ツモリ

チサト」のような、様々な異素材や色を組み合

わせ、肌触りのよい、エレガントでいてかつ可愛

い、着ているだけで楽しくなるような服を創るデ

ザイナーになることが「夢」とのこと。 

ラベルデザインには、黄緑から紫色へ色付き、

成長していく葡萄が、「倖せ」色に輝き、実って

いくイメージを表現。 

夢に向かい、ファッションの世界でカラフルに輝

いてゆく彼女の活躍が今から楽しみだ。 
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ボジョレーの未来を考える 
 

第 6回“Jeunes Talents” 

コラボレーション企画が実現 
 

～ヴァンパッシオンは、ボジョレーの未来を支える

若い才能を応援します～ 
 

ヴァンパッシオンは、ボジョレー・ヌーヴォーにおいても、有名無名を問わず「優れた造り

手」による、テロワールの特徴が現れた「本格派の 

ワイン」をお届けしてまいりました。一方、市場全体では、ヌーヴォーだけが脚光を浴び、

フレッシュで軽いという、安価な画一的イメージが 

根付いてしまったボジョレーのワイン。さらに、工業的大量生産を行う大手ワイナリーの寡

占によって、こうした優れた小さな造り手の多くが、廃業に追い込まれています。 

半世紀前までは、「ブルゴーニュの名だたるワインよりも高額で取引されていた」というボ

ジョレー。先祖たちが大切に守り続けてきた、 

この偉大なテロワールを未来へと守り続けてゆくために、今私たちは、才能ある若い造り

手を応援したいと切に願っています。 
 

また、私たちヴァンパッシオンは、「ラベルにも“ワインという作品”を伝える使命がある」と

考え、このたび、世界 14カ国でモード界のプロフェッショナルを養成する「ESMOD（エス

モード）」と協力し。第四回目となる「ボジョレー・ヌーヴォー ラベルデザイン・コンクール」

を実施しました。募集作品 144点の中から、自然派の若手代表格「シャトー・デュ・ブー

ル」のワインに最もふさわしい「最優秀作品」1点を選び、＜2014年限定ラベル＞として

発売を開始いたします。解禁日からの数日間で商戦が決まるヌーヴォーにとっては、「中

身」はもちろん、商品パッケージも購買を左右する大きな要素です。 
 

素晴らしいラベルデザインによって、一層存在感溢れる 1本となった「シャトー・デュ・ブ

ール」のワイン。優秀な「造り手」と「デザイナー」という、2人の若い才能によるコラボレー

ションを通じ、＜ボジョレーの未来＞について、この機会に多くの人と一緒に考えること

ができれば幸甚です。 

 
 

 

ボジョレー・ヌーヴォー 

「 ラベルデザイン・コンクール」 

過去の受賞作品 

2010 年最優秀賞  

＜ESMOD 東京校＞  

嶋田悠さん   

テーマ  “二人のマリアンヌ”  

2011 最優秀賞  

＜ESMOD 東京校＞  

強谷鮎美さん   

テーマ  “香 ”  

2012 最優秀賞  

＜ESMOD 東京校＞  

松尾咲希さん   

テーマ  “Beyond Words”  

2013 最優秀賞  

＜ESMOD 大阪校＞  

前田佑実果さん   

テーマ  “煌めく上質な時間 ”  

2012年 ラベルデザイン・コンクール表彰式から。 

受賞者の皆さんとワインジャーナリスト有坂芙美子氏。 

 

最優秀者賞に輝いた松尾さんには、 

ヴァンパッシオンより渡航先を 

自由に選べる「ANA商品券」を進呈。 

ワインを通じて、夢を求め世界に 

羽ばたく若者を支援。 

上）2013年受賞者の皆さん 
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Beaujolais Nouveau 2014 

 Domaine Nicolas Dubost 

 

「PETには安ワイン」という常識を覆した 

“世界初” 高級ワインのエコ革命 

「究極のオーガニックMLPヌーヴォー」 
 【世界特許取得】 3年の研究を経て開発された「MLP®（マルチ・レイヤー・ペット）」の誕生により、 

ビオディナミ農法で造られた 

健全な葡萄、自然酵母で醸された＜上質なワインのボトリング＞がついに実現しました。 

従来の安ワインに使用されていた「SLP（シングル/一層・レイヤー・ペット）」と異なる＜３層レイヤー構造＞が、

ワインの酸化を防ぎ、従来の PETの＜約 4.7 倍長い商品寿命＝ボトリング後 2年間＞のシェルフ・ライフが 

可能に。（従来の商品寿命は僅か 6カ月） 

ガラス瓶に比べ、＜生産～輸送＞までのエネルギー消費が少ないMLP®が、 

環境に優しい方法で、良質なワインの品質を守り、皆さまにお届けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

2014  
2014  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

環境に優しい 

ガラス瓶に代わる＜緑の選択＞ 
Green Alternative MLP® 

 

 

 

 

 

 

 

小売価格 3,400 円（税別） 
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Beaujolais Nouveau 2014 

 

“Love for nature is a right answer to winelovers.” 

 

小売価格 3,400 円（税別） 

 

「大地のエネルギー」を凝縮したようなワインを飲み手に伝えたいという＜自然への愛＞こそが、 

ビオディナミ栽培を行うニコラ・デュボストのワイン造りの根幹であり情熱の源。 

 

いまだかつて先例を見ない「高級ヌーヴォーに PET ボトル」という選択は、 

ワイン造りの現場だけではなく、ボトリング容器の製造やワイン輸送時の CO2 の削減という 

「生産～輸送」に至るまでのプロセスでエコロジーに貢献したいという強い想いによるもの。 

 

これはかつて、コルクが原因で起こるワインの品質劣化の発生が問題視された時、 

ワインの品質向上のため、今日では一般的となった「高品質ワインにスクリューキャップ」を初めて採用した 

生産者に比類する大英断と言えるでしょう。 

 

地球に優しい＜ガラス瓶に代わる緑の選択 (Green Alternative)＞ 

 

「MLP （マルチ・レイヤー・ペット）」は、 

自然を敬い、心から自然を愛する“ビオ生産者”にとって、 

ワインをより環境に優しい形で楽しんでいただくための、最良の選択肢の１つです。 

 

 

 

by Nicolas Dubost 

 

Nicolas DUBOST 

 

Domaine 

 
ドメーヌ・ニコラ・デュボスト 

 
(Saint Germain sur l’Arbresle 村) 
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 Biodynamie  

 優れたワインを造るため 

ぶどうを育むテロワールを取り巻く 

自然環境と生物多様性を守り 

次世代へと残してゆくため 

2000 年からビオロジック栽培  

2002 年からはより複雑なビオディナミ栽培を行う 

ドメーヌ・ニコラ・デュボスト 

 

ドメーヌの立ち上げと共に 

2000 年からビオロジック栽培 

2002 年にはビオディナミへと転換 

2015 年 「デメテール」取得予定 

 

 

 

【２０１4 年 6 月 18 日の写真】 

２０１４年は春先から温かく、安定した好天に恵まれ、昨年よ

り約１か月も早いスピードで葡萄は順調な生育を見せてい

る。、６月末の段階でボルドー液をまだ一度も使用せず、サ

ルファーもたった１度散布しただけという。 

畑もしっかりと鋤起こしされ、土壌がビオらしいふかふか

の状態であることがわかる。 

 

Buckthorn と呼ばれる 

西洋クロウメモドキを煎じて

畑に散布すると、雨の後に 

発生するうどんこ病やベト病が

防げるという。 

 

 

 
【歴史】 1970 年台からボジョレーでぶどう栽培家であったデュボスト家。 

2000年にドメーヌを立ち上げ、現当主のニコラ・デュボストがワイン造りを始めた。 

 

【畑と栽培】 13ha所有。南東～真南～南西にかけて、あらゆる日照面を持つ。 

全体の９０％以上が樹齢 40年以上の古木。ボジョレー南部ながら、ワインに 

ミネラルと複雑味をもたらすと言われる「花崗岩」が多い土壌。栽培は、2000年から

ビオロジック栽培、2002年からはより厳しいビオディナミ栽培へと切り替えた。 

平均収量が 60hl/ha以上と多いボジョレーにあって、 コート・ドール並みの

35-40hl/haの低収量。 

 

【醸造】 コンクリートタンクで発酵を始め、その後タンクに移し、自然に澱を落とす。 

澱が落ちた後のきれいなジュースを、発酵が終わる２週間前に樽に移す。 

樽の方が温度管理しやすく、澱のないきれいなジュースの方が、様々な自然酵母が

活動しやすい環境となるため、より複雑なアロマや味わいがもたらされる。 

ヴィンテージにより、プレスしたジュースもブレンドする。 

 

 

 

 

 
 

春と秋には植物の根の成長を促す

【500調剤】（牛の角に詰めた牛糞）や

茎や葉の成長を刺激する【501 調剤】

（牛の角に詰めた水晶）を与え、開花

後はヴェレゾンまで一気に光合成能

力を高め、植物の成長を促進するた

め、プレパラシオン【504 調剤】（イラク

サ）等を与える。 

 

 

 

【2013 年ボジョレー・ヌーヴォー試飲コメント】 

2013 年 11 月末日 

新鮮な木苺、スミレのジャムを思わせる甘い香りに 

フローラルのニュアンスを併せ持つ 

優しくエレガントな香り。 

ピュアで伸びやかな酸、葡萄本来の 

ポテンシャルの高さを感じる深みのある味わい。 

ビオらしい自然や大地の優しさを 

味わえるオーガニック・ヌーヴォーです。 
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 今、世界が向かう先…「上質を優しく手にする」 

地球に優しい 

＜ガラス瓶に代わる Green Alternative (緑の選択)＞ 

             MLP® (Multi Layer PET) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３層レイヤー構造でワインの酸化防止を強化した 

MLP® (Multi Layer PET)  

世界初の＜高級オーガニックＭＬＰヌーヴォー＞が可能に！ 
 

マルチレイヤー 

３層構造 

 

高価格帯のワインの為の 

スーパーPET「MLP®」 

新型アドバンスト PET  

MLP® (Multi Layer PET)  
 

商品寿命 4.7 倍 

＝2 年間 

マルチレイヤー 

３層構造 

 

従来の 

ペットボトル 

 
シングルレイヤー 

１層構造 

 

低価格帯のワイン 

の為の簡易 PET 

 

商品寿命 

＝僅か 6 か月 

「生産～輸送～再生」の循環サイクルで 

CO2 排出量削減 

ガラス瓶 

約1.2 kg 

① 100％リサイクル可 

② 「ガラス瓶と比べて製造過程のエネルギー消費が少ない」 

③  

従来のガラス瓶より約 35％軽量なため、輸送時の CO2 削減。 

且つ、お客様も軽くて嬉しい。 100％ 

ＭＬＰ® 

約0.8kg 

約 400g 

軽量 

軽量故に航空輸送コスト削減可能な為 

＜上質なワイン＞がお買い得に！ 
 

 従来のガラス瓶 

定価3,500 円 

ＭＬＰ® 

定価3,300円 

 

お得 

得 

約 200 円 

お得に！ 

生産 輸送 再生 

【ＭＬＰ®エコ循環サイクル】 

 
◎CO2 排出量削減 

◎地球環境保全に貢献 
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上）ローラン･ピニャール 

プレパラシオン（調合剤）を撒くローラン･ピニャ

ールの畑。急斜面の為、噴霧も全て手作業と

いう気の遠くなるような作業の繰り返し。化学肥

料をまったく使わない天然成分のみの調合剤

により土壌が活性化される 

 

最も厳しいビオディナミの認証団体デメテール 

2011 年ピニャールが取得！2015 年デュボストも 

デメテール認定ボジョレーをご案内 

ビオディナミの頂点デメテール 

ビオディナミの公式認証団体 

demeter（デメテール） 
世界50カ国以上に展開する国際的ビオディナミの認証機関。 

ビオディナミ農法を実践して７年目から正式な認証が与えられます。 

ドイツを中心にルドルフ・シュタイナー博士の農業講座の生力学的自然農法（ビオデ

ィナミ、あるいはバイオダイナミック農法）を実践している団体。シンボルマークは

結婚と豊穣の女神「デメター」を表しています。1927 年にデメター加工組合が設立さ

れ、1946 年バイオダイナミック農法研究会が発足し、デメター品質保証のための基準

書が作られました。これは世界でもっとも古い基準として知られています。その後、

1954 年にはデメター協会（連盟）が設立され、デメター・マークの管理と品質保証の

実施を開始し始めました。 

BIO-dynamic（ビオディナミ、生力学的自然農法）の商品を表す言葉として使用でき

るのは、ルドルフ・シュタイナー博士の偉業に敬意を払い、demeter のみに限られて

います。 

 

ボジョレーでは多くの生産者がビオディナミを実践していますが、生産者によっては

認証団体に許可してもらうためにワインを造っているのではない！と断固拒否する生

産者もいます。 

しかし、この団体が厳しい審査を行い、安全性を高めているのは事実であり、消費者

にとって認可の取れた生産者のワインは、安心、安全なワイン選びのひとつの指標と

していただくことができます。 

 

認可を受ける生産者は、長年に渡り「人間と自然の共存」 

～農作物の生命力を最大限に生かし、有機･無農薬農法の実践、環境保護、安全性～  

に心血を注ぎ、厳しい認定基準をクリアしてきました。 

先祖たちが大切に守り続けてきたテロワールの個性を最大限に引き出し、ワインに反

映していく強い気持ちの表れとなっています。 

 

ヴァンパッシオンがお勧めする「テロワール・ヌーヴォー」を選ぶ、ひとつの指標と

していただくことができれば幸甚です。 

デメテール認定ボジョレー 

 

Roland PIGNARD  
Michel GUIGNIER  

（＊2013年ヴィンテージは 

通常のワインのみ取扱い予定。） 

Debize Bruno 

Domaine Ducroux Christian 

Domaine de la Bonne Tonne 

Domaine des Grottes 

Domaine du Bois Noir 

他数社 
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株式会社ヴァンパッシオン  www.vinpassionco.com 

【東京本社】〒105-0011 東京都港区芝公園 3-1-1 美濃富ビル 6Ｆ  

TEL： 03-6402-5505  FAX： 03-6402-5509 

【大阪支店】〒530-0047 大阪府大阪市北区西天満 2-9-4 クリムト BLD6F  

TEL: 06-6131-1380  FAX: 06-6131-1381 

【福岡支店】〒810-0002 福岡県福岡市中央区西中洲 12-33 福岡大同生命ビル 8F 

TEL: 092-739-6210  FAX: 092-739-6213 

【VP WINES FRANCE S.A.R.L】 8 rue du Congo 75012 Paris France  

TEL: +33 (0)9 75 68 78 74   FAX: +33 (0)1 43 45 31 66 


